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Das Typenschild befindet sich an der Vorderseite des Gerates.
Es enthélt alle fur die Aufstellung notwendigen Daten.
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GroBkuchentechnik C €

[nnovation und Qualitat

EIKU

EU-Konformititserklirung

Hersteller

EKU GroRkiichentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Hiermit erklaren wir, dass die aufgefiihrten Gerate mit den in der EU-Baumusterpriifbescheinigung
beschriebenen Baumuster libereinstimmt den angegebenen Bestimmungen EU-Richtlinien
entspricht:

Geratebeschreibung
Gerat zum Erwdrmen und Zubereiten von Nahrungsmittel im gewerblichen Bereich

Bezeichnung /Gerate Typ
Elektro-Induktions-Wok/ IE-WOK-3,5; IE-WOK-5; IE-WOK-8

Bevollmachtigt zur Zusammenstellung der technischen Unterlagen ist die Firma:

EKU GroBkiichentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Limburg, den 26. Apr. 2023

Michael Scharf/Geschaftsfuhrer
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EIKU

[nnovation und Qualitat

GroBkiichentechnik c €

EU-Konformititserklarung

Die Induktionseinheit ist mit nachstehenden EU-Richtlinien und Normen konform.

EMV-Richtlinie 2014/30/EG

Elektrische
Sicherheitsrichtlinie

2014/35/EG

EN 55014-1 :2006 + A1 :2009 + A2 :2011
CISPR 14-1:2005 + A1:2008 + A2 :2011

EN 55014-2:2015
CISPR 14-2:2015

EN 61000-3-2:2014
IEC 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013
IEC 61000-3-3:2013

EN 60335-1:2012 + A11:2014
IEC 60335-1:2010

Elektrische EN 60335-2-36:2002 + A1:2004 + AC:2007 + A2:2008 + A11:2012
Sicherheit IEC 60335-2-36:2002 + A1:2004 + A2:2008

EN 62233:2008+AC:2008
IEC 62233:2005

EMV

Die Installation und Inbetriebnahme von dem EKU-Induktions-Wok miissen ebenfalls in
Ubereinstimmung mit den nationalen elektrischen Normen und allen lokalen Vorschriften und
Gesetzen erfolgen. Der Nachweis der Konformitat des fertigen Kochgerates unterliegt dem
Inverkehrbringer.

EKU GroRkiichentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Limburg, den 26. April 2023

Michael Scharf/Geschaftsfihrer
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Zu dieser Bedienungsanleitung

Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
T griffbereit aufbewahren.

e Diese Betriebsanleitung ist Teil des Gerates. Sie beschreibt Transport, Installation,
Inbetriebnahme, Bedienung, Reinigung, Wartung, Fehlersuche, Reparatur, Demontage und
Entsorgung des Gerates.

e Die Beachtung dieser Betriebsanleitung ist Voraussetzung fir den sicheren, stérungsfreien
Betrieb des Gerates und fiir die Erreichung der angegebenen Gerateeigenschaften und
Leistungsmerkmale.

e Diese Betriebsanleitung richtet sich an alle Personen, die das Gerat transportieren,
installieren, in Betrieb nehmen, bedienen, reinigen, warten, reparieren, demontieren und
entsorgen. Diese Personen missen mit der Bedienungsanleitung vertraut sein.

e Lesen Sie zur Vermeidung von Unféllen vor der Benutzung des
Gerétes die Betriebsanleitung.

e UnsachgemaRer Gebrauch des Gerates kann zu Verletzungen fihren.

e Befolgen Sie die Sicherheitshinweise in der Anleitung.

e Bewahren Sie die Anleitung wahrend der gesamten Lebensdauer des
Gerates auf.

e Geben Sie die Anleitung an jeden nachfolgenden Besitzer oder
Benutzer des Gerates weiter.
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Aufbau der Sicherheitshinweise

Sicherheitsstufen

Kennzeichnet eine drohende Gefahr, die zu Tod oder schweren Verletzungen
flhrt!

Kennzeichnet eine Gefahr, die zu schweren oder mittleren Verletzungen fiihren
kann.

Kennzeichnet eine mogliche Gefahrenstelle,
die zu leichten Verletzungen fiihren kann.
Kennzeichnet eine Gefahr, die zu Sachschaden fiihren kann.

Piktogramme

Sicherheitssymbol Beschreibung

Warnung vor einer Gefahrenstelle

Warnung vor gefahrlicher elektrischer Spannung

Warnung vor Rutschgefahr

Warnung vor heiRen Oberflachen

Warnung vor elektromagnetischer Strahlung

Warnung vor schwerer Last

Zeichen fiir den Potentialausgleich. Elektrische Verbindung, der die Kérper
elektrischer Betriebsmittel und fremde leitfahige Teile auf gleiches oder
annahernd gleiches Potential bringt.

Wichtige, nicht sicherheitsrelevante Informationen oder Tipps zur
Arbeitserleichterung.

O e e

Bedienungsanleitung lesen
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Wichtige Sicherheitshinweise

GEFAHR

e Sobald ein Riss in der Oberfldache sichtbar wird, ist das Gerat oder der
entsprechende Teil des Gerdtes sofort vom Versorgungsnetz zu trennen.

e Esdirfen keine Aluminiumfolie und KunststoffgefaRe auf die heiBen
Oberflachen gelegt werden.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Geriét spielen.

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss die
Leitung durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

e Das Gerat ist bauseits in der festverlegten elektrischen Installation Gber eine

allpolige Trenneinrichtung vom Netz zu trennen.

A e Mitarbeiter, Besucher und Fremdpersonal sind auf die moglichen Gefahren
fiir Trager von Herzschrittmachern und Metall-Implantaten hinzuweisen.
Der Trager hat Auskunft beim Arzt oder beim Hersteller einzuholen

Bestimmungsgemifie Verwendung

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Verwendung fiir gewerbliche Benutzung
wie z.B. Klichen, Restaurants, Kantinen, Krankenhauser und Betrieben wie
Backereien, Fleischereien bestimmt.

e Das Gerat darf nur zum Garen von Lebensmittel benutzt werden.

e Das Gerat darf nur in Gberdachten und gut bellfteten Raumen betrieben
werden.

Der Induktions-Wok darf nicht verwendet werden fiir:

e Das Erwarmen von entziindlichen, gesundheitsschadlichen, leicht
verfliichtigenden oder dhnlichen Flussigkeiten oder Stoffe.

Seite 10 2023-04-26 E I(U
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Fehlgebrauch Gefahr von Unfillen

VAN

e Verwenden Sie das Gerat nicht unter freiem Himmel,
damit keine Feuchtigkeit in das Gerat gelangen kann.

e Verwenden Sie das Gerat nicht in kleinen oder
abgedichteten Rdumen in denen sich ein Hitzestau bilden
kdnnte oder die Wasserdampfe nicht abziehen kénnen.
Brennende Gerate nur mit Kohlendioxyd (CO2) Ischen.
Nie Wasser oder Pulverldscher verwenden.

e Verwenden Sie das Gerat nur in der in dieser Anleitung
beschriebenen Weise.

Eigenmichtige Anderungen oder Umbauten

GEFAHR

e Sollten Anderungen, Reparaturen oder Umbauten am
Geréat notwendig sein, kontaktieren Sie lhren Kundendienst
oder die Firma EKU GroRBkiichentechnik GmbH.

e  FEigenmichtige Anderungen oder Umbauten
am Gerat kdnnen zu Unfallen mit schweren
Verletzungen oder Todesfolge fiihren.

Notwendige Qualifikationen des Personals

e Installation, Wartung, Reparatur und Demontage diirfen nur durch
autorisierte Personen erfolgen, die tiber die nachstehend beschriebenen
elektrotechnischen Kenntnisse verfiigen.

e Die Benutzung des EKU-Induktions-WOK darf nur durch Personen mit der
notwendigen Qualifikation zur Bedienung erfolgen.

E KU 2023-04-26 Seite 11




EKU-Induktion Installations-und Bedienungsanleitung

Notwendige Qualifikation bei Wartung, Reparatur und Demontage

A\

Personen fiir die Durchfiihrung von elektrotechnischen Arbeiten am Gerat miissen
iiber folgende Kenntnisse und Qualifikationen verfiigen:

e Grundlagen der Elektrotechnik

e Gefahren und Wirkungen des elektrischen Stroms

e Schutzmafnahmen und fachbezogene Vorschriften

e Mind. 3 Jahre Erfahrung in der Installation, Wartung, Reparatur und
Demontage elektrischer und elektronischer Bauteile von Kiichengeraten in
Industrie- und Gewerbebetrieben.

e Grundlagen ,Erste Hilfe”

e Kenntnisse dieser Betriebsanleitung

Notwendige Qualifikation fiir die Bedienung
Bediener des Gerates miissen iiber folgende Kenntnisse und Qualifikationen verfiigen:

e Erfahrungen als Koch mit diesem oder dhnlichen Geraten

e Unterweisung durch einen im Umgang mit diesem oder
dhnlichen Geraten erfahrenen Koch

e Kenntnisse dieser Betriebsanleitung

Gefahr durch elektromagnetisches Feld

e Personen mit Herzschrittmachen sollten einen Mindestabstand von 60cm
einhalten, wenn der Induktionsherd in Betrieb ist.
@ Kochgeschirrimmer von der GréRe passend, mittig im Kochfeld platzieren,
um das elektromagnetische Feld so weit wie moéglich abzudecken.
Magnetisierbare Gegenstande sollten sich nicht in unmittelbarer Nahe zum
Gerét befinden.
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Gefahr vor schweren Verbrennungen

A\

Das Tragen von schmelzender, brennbarer Kleidung aus Kunstfasern ist
unbedingt zu vermeiden.

Tragen Sie beim Arbeiten mit dem Gerat nur Kleidung aus nicht
brennbarem Material.

Verhalten im Notfall

. Schalten Sie im Notfall den EKU-Induktions-Wok mit dem Gerateschalter
aus, indem Sie den Hauptschalter in Position 0 drehen.

. Schalten Sie die Stromversorgung (bauseits) aus.
Unterbrechen Sie die Stromzufuhr indem Sie die
Sicherungen (bauseits) entfernen.

. Brennende Gerate nur mit Kohlendioxyd (CO2) I6schen.

. Nie Wasser oder Pulverléscher verwenden.

Lieferumfang
o  EKU-Induktions-WOK Tischgerat
e Bedienungsanleitung
e  Fettfilter

Optionales Zubehér
o Fettfilter
o Klemmsteg

Transport

A VORSICHT

Gewicht > 20 kg, Gefahr von Riickenschaden!

e  Heben sie das Gerdt nur mit mindestens 2 Personen.
& e Nehmen Sie lose Gegenstande vor dem Transport aus dem Gerat.

E KU 2023-04-26 Seite 13
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Installations-und Bedienungsanleitung

Voraussetzung an den Installationsort

A

Gerit aufstellen

Installieren Sie das Gerat in unmittelbarer Nahe von Wéanden,
Kichenmobeln, dekorativen Verkleidungen usw. nur dann, wenn diese aus
nicht brennbarem Material gefertigt sind.

Beachten Sie unbedingt die ortlichen Brandvorschriften.

Die Anschlussleitung (siehe Tabelle) muss in ausreichender Lange
entsprechend der Leistungsaufnahme des Gerates sein.

Das Gerat muss witterungsgeschutzt stehen.

Der Untergrund muss waagerecht sein.

Vermeiden Sie ein Blockieren der Luftzufuhr- und Luftauslasszone durch
Gegenstande (Stoff, Wand etc.)

Bei der Aufstellung des EKU-Induktions-WOK ist das Ansaugen warmer und
fettiger Umgebungsluft zu beachten. Ein Aufstellen neben Geraten mit
hoher Warmeabstrahlung und Fettabgabe in die Luft (Fritteusen,
Grillplatten, Kippbratpfannen, Gaskochkesseln, etc.) ist zu vermeiden bzw.
sicherzustellen, dass ein Mindestabstand zu diesen Gerdten rundum von 100
mm eingehalten wird. Unter die Fettfilter des EKU-Induktions-WOK dirfen
keine heifRen Bratpfannen, etc. abgestellt werden.

Das Gerat hat einen Ansaugfilter zum Schutz der Elektronik. Trotzdem
missen Sie sicherstellen, dass keine fette Umgebungsluft, bzw. heiRe Luft
iber 25°C welche durch andere Anwendungen verursacht wird, in das
Induktionsgerat gesogen werden kann.

Entfernen Sie vorsichtig die Transportverpackung des Gerates.

Entfernen Sie sorgfaltig den PVC-Schutzfilm vom Gerit.

Entfernen Sie verbleibende PVC-Reste mit einem neutralen
Reinigungsmittel.

Entfernen Sie keine werkseitig montierten Bauteile und Abdeckungen. Diese
Bauteile und Abdeckungen dienen zum Schutz gegen Uberhitzung und
Spritzwasser.

Seite 14
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Induktion

Beschidigung durch Transport

GEFAHR

e Prufen Sie das Geréat auf Beschadigungen, z.B. Risse, Beulen usw. SchlieRen
Sie nur unbeschadigte Gerate an eine Spannungsversorgung an.
Benachrichtigen Sie lhren Lieferanten oder den EKU-Kundendienst.

e Positionieren Sie das Gerat nach der elektrischen Installation am
vorgesehenen Standort.

Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht auf dem Anschlusskabel steht.

e Gleichen Sie Unebenheiten des Untergrundes durch Ein- und Ausschrauben
der hohenverstellbaren FiiRe so aus, dass das Gerat waagerecht steht.

e Falls gewlinscht, kdnnen Sie das Gerat mit den benachbarten Gerdten
mittels eines Klemmsteges (Zubehorteil) verbinden.

e Beachten Sie, dass die Stromanschlussleitung nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Beriihrung kommt.

Nicht quetschen, knicken oder offen im Arbeitsbereich verlegen.

E KU 2023-04-26 Seite 15
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Gerit installieren

A

GEFAHR

e Die Installation darf nur von autorisierten Personen mit elektrotechnischen
Kenntnissen erfolgen.

e SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Spannungsquelle an, die mit den
Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmen.

e SchlieRen sie das Gerat an ein geeignetes Potentialausgleichssystem an.

e  Fihren Sie die Leitung ordnungsgemal’ von der hausseitigen
Spannungsversorgung zum Gerat

e Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht auf dem Anschlusskabel steht.

e Prifen sie, ob die Daten der Spannungsquelle, mit denen auf dem
Typenschild Gbereinstimmen. Ist dies nicht der Fall, schlieBen Sie das Gerat
nicht an, sondern benachrichtigen Sie Ihren Lieferanten oder den EKU-
Kundendienst.

e |[st dies nicht der Fall, schlieRen Sie das Gerat nicht an, sondern
benachrichtigen Sie Ihren Lieferanten oder den EKU-Kundendienst.

e SchlieRen Sie das Gerat gemal den ortlichen Vorschriften an die hausseitige
Spannungsversorgung an.

e Bei Verwendung eines Fehlerstromschutzschalters empfehlen wir Typ B
oder B+, der mit mindestens In=30mA ausgelegt ist.

e Ein Fl vom Typ A schitzt nicht beim Beriihren einer defekten Induktor-
Leitung, da hier Gleichstrome mit hoher Frequenz flieRen, die keinen
Nulldurchgang haben.

Installation an ein Potentialausgleichsystem

e SchlieRen Sie das Gerat an ein geeignetes Potentialausgleichssystem an.
Benutzen sie hierzu die mit , Potentialausgleich” 6 gekennzeichnete
Schraube an der Geraterickseite.

e  Prifen Sie nach dem Anschluss des Potentialausgleichssystems die
Wirksamkeit des Schutzleiters, des Potentialausgleichs und den
Isolationswert gemal den oOrtlichen Vorschriften.

e Bei negativem Priufergebnis darf das Gerdt nicht benutzt werden.
Deinstallieren Sie den elektrischen Anschluss und benachrichtigen Sie lhren
Lieferanten oder den EKU-Kundendienst.
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Induktion

Inbetriebnahme

Der EKU Induktions-WOK ist das Produkt intensiver Forschungs- und
Entwicklungsarbeit und bietet neben hohem Sicherheitsstandard, einfacher
Bedienung und modernster Technik hochsten Komfort beim:

e Kochen

e Braten

e  Warmhalten
e Flambieren
e Grillen

Hochste Effizienz wird nur mit hochwertigen induktionstauglichen Pfannen
und Topfen erreicht.

Die Energie erhitzt die Pfanne direkt und verlustarm ohne unnétige
Erhitzung einer Kochplatte. Das Kochgut wird dadurch schneller erhitzt,
Menis kénnen in kirzerer Zeit komfortabel und effizienter zubereitet
werden. Eine Topferkennung bietet die Sicherheit, dass keine Energie Gber
die Kochstelle verloren geht. Das Leerkochen (keine Flissigkeit mehr) einer
Pfanne wird durch einen Temperaturfihler Gberwacht. Dieser schaltet die
Kochstelle bei Uberhitzung ab.

Spezielle Sicherheitsvorschriften

A\

e Leere Pfannen nicht unbeaufsichtigt aufheizen.

e Pfannen dirfen nicht Gber 300° C erhitzt werden.

e Die Zuluft muss immer durch einen Fettfilter zum Induktionsgenerator
gefiihrt werden. Ebenfalls muss sichergestellt werden, dass die Abluft
dauerhaft aus dem Kochgerat austreten kann.

e Liftungséffnungen an der Schalterblende wegen Brandgefahr nicht
abdecken.

e Die zur Kiihlung angesaugte Luft darf nicht fetthaltig und nicht warmer als
25°C sein.

e Beachten, dass wahrend dem Betrieb des Gerdtes Metallgegenstande vom
Benutzer, wie z.B. Ringe, Armband, Uhren usw. heil} werden kénnen, wenn
diese nah an die Kochebene herankommen.

e Kochflache nicht beschadigen. Sobald ein Riss in der Kochflache
sichtbar ist, muss das Gerat sofort von der Netzspannung getrennt
werden.
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e Nach Gebrauch sind die Kochzonen abzuschalten und das Gerat mit
dem Ein / Aus Geréateschalter von der Stromzufuhr zu trennen. Nicht
auf die Topferkennung verlassen.

Gerausche am Kochfeld

Der EKU-Induktions-WOK kann wahrend des Betriebs pfeifende bzw.
knisternde Gerdusche erzeugen, diese entstehen von Topfen und Pfannen
als Folge der Materialeigenschaft bzw. unebenen Pfannen Béden. Diese
Gerdusche sind kein Hinweis auf einen Defekt.

Der EKU-Induktions-WOK ist mit einem internen Kiihlsystem ausgestattet,
mit dem Zweck die Temperatur der elektronischen Komponenten zu kiihlen;
daher ist das Gerdusch des Gebldses wahrend des Betriebs und kurze Zeit,
nachdem das Kochfeld ausgeschaltet wurde, normal.
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EKU-Induktion

Geriatebeschreibung

EKU

1 | LED ,grin“ Betrieb/Topferkennung 6 Stufenloser Leistungsregler
2 | Cuvette @ 300 mm 7 | LED ,rot” (Stérung)
3 | Kontrollleuchte ,griin” Ein/Aus 8 Gerateful
4 | Kiemen Abluft 9 Fettfilter
5 | Gerateschalter Ein/Aus 10 | Schublade Fettfilter
2023-04-26 Seite 19
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Gerit einschalten

e Ein/Aus Schalter auf Stufe ,,1“ drehen. Gerét ist eingeschaltet.
e Eine beliebige Kochstufe mit dem Leistungsregler einstellen,
e Die griine Lampe muss gleichmaRig im Sekundentakt blinken.

e  Es darf keine Storungsmeldung auftreten. Die rote Lampe darf nicht
leuchten

e Einen mit Wasser gefiillten Pfanne mit einem Durchmesser von mind.
300mm @ auf die Koch Zone stellen.

e Die griine Lampe muss konstant leuchten.

e Stellen Sie den Bedienknebel auf die maximale Leistung ein.
e Nach wenigen Minuten horen Sie, dass sich die Liifter einschalten.

Gerit ausschalten
o Alle Kochstellenregler auf Stellung ,,0“ drehen.
e Kochstellen kurz abkiihlen lassen.
e Bedienknebel Hauptschalter auf, 0“ drehen.
e Griine Ein/Aus Signallampe leuchtet nicht.
e  Gerét ist ausgeschaltet.
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Gerat Bedienung

Kochstufe Zweck

0 Keine Leistung

1-2 Warmbhalten von Speisen. Langsames Garen von kleinen Speisemengen
3 Langsames Garen

4-5 Kochen von groReren Speisemengen.

6 Braten und Anbraten

/\  VORSICHT

Wahrend des Betriebes kann sich Feuchtigkeit in unmittelbarer Ndhe des
Gerates am Boden bilden.

Tipps zur Bedienung

Um den EKU-Induktions-WOK optimal nutzen zu kdnnen und Warmeverluste zu vermeiden:

. Hochwertige Induktionstaugliche Pfannen verwenden.
. Uberkochen vermeiden.
. Stellen Sie den EKU-Induktions-WOK nach Benutzung
mit dem ,,Ein\Aus” Gerateschalter auf Stufe“0“ um Energie zu sparen.
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Beschidigungsgefahr durch Fett und Feuchtigkeit

/\  VORSICHT

Das Kochfeld ist an der Unterseite mit einem Gebldse ausgestattet.

e Stellen Sie keine heiRen Pfannen bzw. Tépfe in einen optional erhéltlichen
Unterbau.
Dadurch kann Fett in das Gerat eindringen und den Generator zerstoren.
Durch Fetteintritt verursachte Defekte an den Generatoren sind von der
Garantie ausgeschlossen.

e Der EKU-Induktions-WOK darf nur mit Fettfilter betrieben werden.
e  Reinigen Sie diesen, um eine Uberhitzung /Verschmutzung des Generators
zu vermeiden

Pflegehinweise

VAN

e Oberflachen vor dem Reinigen abkiihlen lassen.

e Oberflachen des Gerates sauber und luftzuganglich halten

e  Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiRschichten von den Oberflachen des Gerétes
entfernen

e Salzanreicherungen entfernen

e Kontaktflichen mit Wasser reinigen

e Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden

e  Kontakt mit Eisen und Stahl wie zum Beispiel Stahlwolle und Spachtel
vermeiden.

e RegelmaRiges Reinigen des EKU-Induktions-WOK fiihrt zu einer
Verlangerung der Lebensdauer.

e  Gerat nicht schockartig abkiihlen
e  Gerdt nicht mit einem Hochdruckreiniger

e sdubern.
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Fettfilter regelmafig reinigen

e Wir empfehlen die Reinigung in der Spilmaschine. Verwendet werden kann
auch ein Schwamm und handelsibliches Spulmittel. Mit reichlich Wasser
abspulen und trocknen lassen. Zur Reinigung keine scharfkantigen,
metallischen Gegenstdande verwenden. Keine chlorid- oder sdurehaltigen
Reiniger verwenden. Nicht geeignet sind alle Arten von Scheuermitteln.

e Vor dem Wiedereinsetzen den/ die Filter vollstandig trocknen lassen.

Fettfilter

E KU 2023-04-26 Seite 23
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Installations-und Bedienungsanleitung

Technische Daten

Induktions-Wok

Induktions-Wok

Induktions-Wok

EEEEnETY IE-850/750/650- | IE-850/750/650- | IE-850/750/650-
WOK-8 WOK-5 WOK-3,5
Nennspannung 400V ~3NAC50Hz | 400V ~3NAC50Hz 230V ~ 1IN AC 50Hz
Nennaufnahme 8 KW 5 KW 3,5 KW
Nennstrom 12,03 A 7,52 A 15,8A
Schutzklasse I I I
Schutzart Spritzw?sser Spritzw.:.asser Spritzw.:.asser
geschiitzt geschiitzt geschiitzt

Netzanschluss Leitung

HO7RN-F 3G 2,5mm?

HO7RN-F 5G 2,5mm?

HO7RN-F 5G 2,5mm?

Gewicht
Breite 400mm 400mm 400mm
Tiefe 850/750/650mm 850/750/650mm 850/750/650mm
Hohe 850mm 850mm 850mm
Seite 24 2023-04-26
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Allgemeine technische Informationen

Min. Pfannenboden @: 120 mm
Wok Glasradius: 210,7 mm fur 300 mm Wok

Die Wokpfanne sollte sich nicht um mehr als
-1 % von dem &quivalenten Hohlraum des
Wokelements unterscheiden

0 Relative BTG G :
/0 Luftfeuchtigkeit: 10 % bis 90 % nicht kondensierend

e Betrieb:: 0 °C bis +40 °C

Jilf Umgebungstemperatur:
xx°C
Lagerung: -20 °C bis +70 °C

Netzspannung: geman Typenschild
Spannungstoleranz: -10 % bis +6 %
Netzfrequenz: 50/60 Hz
Betriebsfrequenz: 18—40 kHz

EKU 2023-04-26 Seite 25
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Vorteile der Induktion

Oberflichentemperatur nach dem Kochen ¢ Schnell
1L Wasser
in°C o .
e Wairme sofort im Topfboden
390
340 e Keine Raumerwdarmung
270
¢ Keine Verbrennung auf der Koch
110 Zone
; ‘ ; L ¢  Leicht zu reinigen
Gas Gussplatte Strahlheizk. Induktion

e Kein weiteres Kochen nach dem
Abschalten

Wirkungsgrad

iaucion | <0

Strahlheizk. 60%
Gussplatte 55%
Gas 50%

Zeit zum Kochen von 2 L Wasser von 20 °

bis95°C
in min
09:50
09:00 08:46
04:46
Gas Gussplatte Strahlheizk.  Induktion
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Schaltplan IE-WOK-3,5
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EKU-Induktion Installations-und Bedienungsanleitung

Hinweise zur Reparatur
A\ GEFAHR

e Reparaturen am Gerat diirfen nur von qualifiziertem

Fachpersonal durchgefiihrt werden!

e Der EKU-Induktions-Wok muss beim Austausch von Teilen von der
Stromversorgung getrennt werden. Wird der Geratestecker vom Stromnetz
getrennt, muss das derart geschehen, dass die Bedienpersonen von jedem
Platz, zu dem sie Zugang hat, kontrollieren kann, dass der Stecker noch vom
Stromnetz getrennt ist.

Garantie
ACHTUNG

Die Garantie sowie die Geratesicherheit sind erloschen bei:

e Umbau oder technischen Verdnderungen am Gerat

e UnsachgemaRer Inbetriebnahme, Bedienung oder Wartung des Gerates.

e Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

e  Fehler die auf Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung zurtckzufiihren
sind.
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EKU-Induktion

Storungen beseitigen

Stérung

Mégliche Ursache

Massnahme

Kochfeld heizt zu wenig

Ungeeignetes Topfmaterial

Geeignetes Topfmaterial verwenden

Leistung

Kochfeld heizt dauernd mit max.

Knebelschalter defekt

Knebelschalter kontrollieren / ersetzen

Leeres Kochfeld schaltet ein

Topferkennung falsch

Generator ersetzen / reparieren lassen

Kleine Metall-Gegenstande

Topferkennung falsch

Generator ersetzen / reparieren lassen

werden erhitzt
Topf-Bodendurchmesser
kleiner als 12 cm / Geeignetes Topfmaterial verwenden
Topferkennung falsch

Kochfeld heizt nicht

Generator defekt

Generator ersetzen / reparieren lassen

Gerat reagiert nicht

Netzsicherung / elektrische
Zuleitung defekt

Netzanschluss kontrollieren

Sicherungen brennen beim
Einschalten durch

Kurzschluss im Generator

Generator ersetzen / reparieren lassen

Bei der Reparatur wird dringend empfohlen immer Originalbauteile zu verwenden und mit den gleichen

Verbindungselementen zu ersetzen.

EKU
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Fehler-Code:

Es wird zwischen zwei verschiedenen Fehlertypen unterschieden:

e Generatorfehler (E1)
* Bedienungsfehler (E2)
Generatorfehler sind Fehler, die vom Generator erkannt werden und an

die Bedienung weitergeleitet werden. Bei digitalen Bedienungen erscheint
E1 auf der Anzeige und dann die Fehlernummer.

Zum Beispiel beim Fehler E1 06:

Die griine-Lampe leuchtet 1-mal lang danach mit kurzen gleichméaRigen Impulsen wiederholend. Die
Anzahl dieserkurzen Impulse ist die Nummer des Fehlers.

o Die rote Storungslampe leuchtet bei einem Defekt dauernd.

B \]

lang T2

3 4
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EKU-Induktion

Fehlerbehebung vom Generator (E1)

.~ v

Fehler Nr. | Name Mégliche Ursache Massnahme
El 01 Hardware Ungeeignetes Topfmatenal Geeignetes Topfmatenal verwenden
- > .
Uberstrom Falsche oder defekte Spue Spule kontrolieren
Kein Keine Spule cder kein Strom
El «» 02 s auf: Leistungsted Spule anschliessen
E | <» 03| Temperstw IGBT bm&gs:v::;cv:z‘o;& Lultwege freimachen,
2uhoch IGBT Temperatursensor defekt Venflator reinigen
Kochgeschir wegnehmen,
Temperatur Leeres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
E | «» [4|Kochfeid zu hoch warten bis Kochfeld abgekihit ist
oder 2u tisf Temperaturfthler defekt Faier ersetzen
Kabel hat Wackelkontakt oder | Generator ausschalkten, Kabel
Unterbruch kontrolieren, eventuell ersetzen
E | < (5| YUntebruch bei . : Generator ausschalten, DIP-Schalter
der Bedieneinheit | Digtalbedienung hat falsche ID | w0 e o eventuell einstellen
Bedieneinheit defekt Bedienesinheit kontrollieren / ersetzen
Innentemperatur | LUftungswege verstopft, 5
E | «» [B|zuhoch oder 2u | Ventilator verschmutzt, \L,m:'ﬁr:_:?ac:en.
tief Innentemperatursensor defekt e
Kochgeschir wegnehmen,
Spulentemperatur 2u hoch ausschalten und ein paar Minuten
E | «» 07 |spulentemperatr warten bis Kochfeld abgekuht ist
Temperaturfuhler defekt Fahler ersetzen
Ausfall Netzphase oder
E | «» 0B |Netzphasen Netzqualitét ungendigend Netzphasen kontrolieren
Exteme Ext. Temperatur 2u tief / hoch;
El «» 09 Toineir ol Fuhles Kurzschiuss / Bruch Ext FURer kontrolieren / ersetzen
Fehler auf LIN oder CAN-Bus, :
E| «» I0|Kommunikation |keine Verbindung zwischen xm"r‘:n“ und Verbinduna
Tastatur und Generator
Uberfiissiqe Bedienung Bedienung ausstecken oder am
angeschlossen richtigen Controlstecker anschliessen
X - < > Generator ausschalten und
E | «» || inifalisierung Digtalbedienung hat falsche ID | S cpver v cinctelien
Fehler beim Inttiaksieren der Warten, Gerat aktualisiert sich ca. alle
Hardware 30 Sekunden automatisch
Fehler bei zu hoher oder 2u
E | «» |3 |Netzanschiuss St Netzanschitisse kontrollieren
Fehler bei zu hoher oder zu
E | «» |4|Netzieifener SeTor Nelzelepaming Netzanschitisse kontrollieren
Hauptsicherung ausschalten und nach
Netziehler ein paar Sekunden einschalten
Kochgeschir wegnehmen,
El +» I5|Leerkochschitz || ceres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
warten bis Kochfeld abgekuhit ist
Temperaturfthler defekt Fuher ersetzen
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Fehlerbehebung vom Generator (E2)

Fehler Nr. | DIl gen | Beschreibung et Massnahmen
3 Beschadigter LIN Ersetzen Sie den
EE <+> UE LIN Knebel Systeml\bgi& Knebel LIN Knebel
Wasser oder
Kochgeschir auf Y
Tasten- dem Badsented des Kochstelle reinigen
FlexTouch Dauerbetitigung Ceranglases
EC « 03 Taster defekt Bedienung ersetzen
LN Koot Doppelseitenkontrolle | posK ISR I ¢ | Uperpecfen Sie die
verioren kontrolle beschadigt LIN Bus Verbindung
LIN Bus Verbindung
E2 « 05 LIN Knebel und UN Bus nicht Keine Uberprifen//
FlexTouch verbunden Kommunikation Ersefzen des
Anschlusskabels
Uberprifen UN
S Addresse des
LIN-Bus-Anschiuss
5 Kabelverbindung
Verbindunas kabel uberprifen,
Leitungsbruch 2wischen Tastatur
und Generator defekt | @ventuell Kabel
E2 o LIN Knebel und erseizen
oot FlexTouch Generator
Digitalbedienung hat | ausschalten und
Eakche 1D falsche ID DIP-Schaker richtig
einstellen
Solite dieser Fehler
Die Selbstdiagnose | SUC" ez 84S/
g der Software hat o
EZ <«» ||| FlexTouch Selbstdiagnose-Fehler | behoben werden
einen Fehler k
fostgestelt Bwes. den
Kundendienst
kontakfieren
Das Gerat hat keine
Konfigurationsdaten glligen Kundendienst
E¢ «» I3 | FlexTouwch ungaltig Konfiqurationsdaten | kontaktieren
gefunden
Problem mit der
LIN Knebel und Versorqunas- Setzt sich selbst
EC - M FlexTouch Versorgungespaniung spannung der 2urtck
Bedienung
E2 <» 20| LINKnebel und Kompatibilitat der LIN | UN Versionistnicht | Kundendienst
FlexTouch Version kompatbel kontakfieren
Es ist ein Fehler
LIN Knebel und aufgetreten, dessen | Kundendienst
Ec «» FF FlexTouch Unbekarnter Fehles Ursache unbekannt kontaklieren
ist
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